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Brunch & Breakfast

Hver weekend fra 10:00 til 14:00

House brunch - 135

Pocheret zeg med tgrret tomat og forarsleg,
brunchpglser og tyk bacon, stegt brie og ostepinde
med syltetgj, luftrgret okse med lgg mayo og
pickles, yoghurt med sirup og granola, Yorkshire
pudding med frugtkompot. Serveres med
hjemmelavet brgd og pisket smar

Veggie brunch - 135

Pocheret seg med tgrrede tomater og forarlag,
crostini med grillet avocado og salt citron, stegt
brie og ostepinde med marmelade, courgette rosti
med creme fraiche, yoghurt med sirup og granola,
Yorkshire pandekager med frugtkompot. Serveres
med hjemmelavet brgd og pisket smgr.

Youghurt og muesli - 55

Amerikanske pandekager - 55

Hjemmelavet med hvid chokolade og sirup

Ag & bacon - 75

Roraeg med slagterbacon og krydrer pglse

L FIRE ARST

COCKTAILBAR AND RESTAURANT

PIRNE

o
Sma retter
Serveres fra kl 12 til kgkkenet lukker

Rgdbedesalat - 75

Syltede saltbagte beder, abler, gedeost, syltede
rode lgg og honningvinaigrette

Rort tatar - 85

Oksekgd smagt med timian og salvieolie, syltede
svampe og rgde lgg, kapers & lgg mayo.

Serveres fra 17:00
Tagliatelle & tigerrejer - 95

Hjemmelavet pasta, marinerede tigerrejer,
hvidvinssauce, syltet ingefeer, chili og frisk
persille

Sadt

Tiramisu - 80

Sand kage, kaffe granit, mascarpone creme &
kakao

Chokoladefondant - 80

Kirsebaer-rom sauce, hvid chokoladecreme og
chokoladecrumble

Stor retter

Serveres fra kl 12 til kgkkenet lukker

Co-ma cheeseburger - 145

200g oksekad, brioche bolle, gregntsager, sprad
serrano, BBQ og husets dressing. Serveres med
handskarne fries, aioli og chipotle mayo

Ceasar salat - 135

Marineret og grillet kyllingbryst,
baby romaine salat, parmesan croutons,
soltgrrede tomater & cesare dressing

Fish 'n' Chips - 145

Friteret kulmule, tartarsauce, grillet citron og
vinegar

Serveres fra 17:00

Kulmule & Risotto - 165

Saltet pandestegt kulmule, risotto,
syltede hokkaido, butternut squash og radicchio

Striploin - 210

220g okse fra finland, stegte sgde kartofler,
syltede redlag og madagaskar peber sauce

Se bagsiden for vores
cocktails og andre drinks!

Share your moment #comadefireaarstider



